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SET DE 5 CUILLÈRES DOSEUSES EN INOX 

Ce set de 5 cuillères doseuses de contenances 
différentes en acier inoxydable très qualitatif permet de 
prélever et doser facilement vos poudres, actifs et 
colorants en très faible quantité. C'est une alternative de 
choix à la balance de précision.

Présentation

Carte d'identité

Qualité
Ces cuillères doseuses développées par Aroma-Zone ont 
fait l’objet de multiples tests et d’un cahier des charges 
drastique pour vous garantir la meilleure qualité. Ainsi, 
ce modèle de set a été créé sur la base de plusieurs 
critères :

qualité et robustesse du matériau
ébavurage net et gravure précise
fiabilité et pertinence des mesures
emboîtage des cuillères et point d'attache
esthétique soignée
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Qualité
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Propriétés et utilisations

Matériau
Acier inoxydable alimentaire 18/8

L'acier inoxydable, alliage de Fer, de Chrome (10%) et 
de Nickel (8%), est un  matériau alimentaire  qui 
possède deux qualités déterminantes qui sont la 
résistance mécanique et la résistance à la corrosion
. C'est également un matériau dit « inerte », c’est à dire 
qu’il ne réagit pas chimiquement avec le contenu.
Il est recyclable  « à l’infini ». Il est facilement triable 
et séparable. Une fois recyclé, il conserve toutes ses 
caractéristiques et ses qualités. L’inox participe de 
ce fait au « développement durable  ».

Caractéristiques

Capacité - Cuillère DROP : 0.08 ml
- Cuillère SMIGDEN : 0.18 ml
- Cuillère PINCH : 0.40 ml
- Cuillère DASH : 0.50 ml
- Cuillère TAD : 1.20 ml 

Dimensions Longueur des cuillères : 10 cm
Couleur Gris métal
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Utilisations

 

Ces cuillères doseuses s'utilisent pour prélever et doser précisément vos poudres, colorants, pigments et autres 
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En pratique

ingrédients cosmétiques liquides ou visqueux en petite quantité. Grâce aux 5 contenances proposées, 
choisissez la cuillère adéquate en fonction de votre dosage.

En savoir +

Ce set de 5 cuillères doseuses est indispensable à la 
réalisation de vos préparations cosmétiques 
nécessitant des pesées en très petites quantités , 
notamment dans les recettes de maquillage. C'est une 
alternative simple à la balance de précision , 

particulièrement adaptée au prélèvement et au 
dosage des actifs, pigments et colorants.

Elles seront également utiles au dosage en faible 
quantité de pigments pour vos peintures ou encore 
de vos épices en cuisine. Vous retrouverez dans nos 
fiches techniques des tableaux d'équivalence 
cuillère/poids pour vous aider ; les cuillères sont 
toujours indiquées arasées.
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Notice d'utilisation

Prélevez directement l'ingrédient de votre choix dans son pot, flacon ou sachet d'origine à l'aide de la cuillère 
choisie.
A l'aide de notre spatule en inox ou bien d'une lame de couteau, arasez la cuillère de façon à éliminer le surplus 
qui pourrait fausser le dosage. Nous proposons toujours des cuillères arasées dans nos recettes cosmétiques.
Transférez votre ingrédient prélevé dans la bonne quantité directement dans votre préparation cosmétique.

Nettoyage

Les cuillères peuvent être nettoyées à l'eau chaude savonneuse en frottant à l'aide d'une éponge humide.
Elle sont également résistantes au lave-vaisselle.
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Désinfection

1- Désinfection thermique :

Plongez les cuillères dans l'eau portée à ébullition pendant cinq minutes.
Séchez soigneusement avec un chiffon propre et sec.

OU

2- Désinfection "chimique" :

Rincez les cuillères au préalable soigneusement nettoyées avec de l'alcool à 60° ou 70°.
Laissez sécher à l'air libre.
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